
GRADAZIONE ALCOLICA
43% Vol

PROFUMO
Insieme di accordi profumati, floreali e balsa-
mici, intrecciati al profumo intenso della frutta 
secca che sfuma in un delicato sentore di vani-

glia, liquirizia e tabacco. 
Aroma intenso ed avvolgente.

GUSTO
In bocca ha un sapore morbido ed avvolgente

CONSIGLIO
“Si consiglia di assaporarla lentamente per 

regalarsi un istante di fuga” 

Grappa frutto della distillazione di pregiate 
vinacce di uve Sangiovese della Riserva 
Monte Massa Savour. Pregiato connubio di 
accordi profumati floreali e balsamici. Colore 
ambrato intenso con riflessi dorati. Invecchia-
ta in barriques di rovere francese, al palato 
morbida e calda, con note di vaniglia, frutta 

secca, liquirizia e tabacco. 
Lunga persistenza del gusto al palato.

“Il suo raffinato aroma, intenso ed avvolgente, 
porta anche i palati più esigenti ad evadere 

verso un’esperienza singolare”

UVE
Pregiate vinacce non pressate di Sangiovese 

della Riserva Monte Massa Savour

TECNICA DI PRODUZIONE
Distillazione delle vinacce non pressate in 
alambicco discontinuo a bagnomaria, per 
preservarne i profumi e ottenere un distillato 
morbido. Invecchiamento per oltre quattro anni 
in barriques di legno di rovere francese, imbe-

vute delle nostre pregiate basi spumante.


